Cashew-Paprika-Dip

Zutaten:

150g Cashew-Kerne gerostet
1 rote Paprika

20g Olivenadl

1 Messerspitze Harissa-Paste
% TL Paprika-Pulver

15g weilRer Balsamico

400g Frischkase
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Zubereitung:

1. Cashew-Kerne zerkleinern (Mixer bzw. Pirierstab).

2. Paprika in Stlicke schneiden und ebenfalls zerkleinern.

3. Zerkleinerte Cashew-Kerne und Paprika mit den ubrigen Zutaten
gemeinsam purieren und den Dip abschmecken.



